Die Worter liber Geschirre
das Geschirr , -e = crockery &

a. die Dinge aus Glas, Porzellan o. A., aus/von denen man isst od. trinkt, besonders
Teller, Schusseln und Tassen

b. alle Dinge, die man beim Kochen, Essen und Trinken benutzt und schmutzig macht,
besonders Geschirr (1), Besteck und Toépfe <das Geschirr abraumen, (ab)spulen,
abwaschen, abtrocknen>

das Besteck , -e/-s =cutlery —ERER

meist Sg, Kollekt; die Gerate (besonders ein Messer, eine Gabel und ein Loffel), die
man zum Essen verwendet <das Besteck auflegen>

W F

die Gabel, -n = fork X F

ein Gerat, mit dem man feste Speisen isst und das einen Griff und mehrere (meist
drei od. vier) Spitzen (Zinken) hat <« Loffel, Messer <etwas auf die Gabel nehmen,
schieben, spiel3en; mit Messer und Gabel essen>

\
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das Messer, - = knife & 7]
ein scharfer, flacher Gegenstand meist aus Metall (mit einem Griff), den man zum
Schneiden od. als Waffe zum Stechen benutzt <ein scharfes, stumpfes, spitzes Messer;

mit Messer und Gabel essen; etwas mit dem Messer abschneiden, (zer)schneiden,
zerkleinern>



Krone

Klinge

Rucken

Spitze
GHIf

Angel
N =

Seite
Schneide

der Teller, - = plate & F

eine flache, meist runde Platte (besonders aus Porzellan), auf die man das legt, was

man essen will <die Teller spulen; seinen Teller vollladen, leer essen; sich (Dat) etwas
auf den Teller tun>

=

der Essteller, - = dinner plate &



die Schiissel, -n = bowl! ¥
ein meist tiefes, rundes Gefal3, das oben offen ist und in dem man besonders Speisen
auf den Tisch stellt

das Essstibchen, - = chopstick £F
aus zwei Stabchen bestehendes chinesisches Essbesteck

N

der Loffel, - = spoon AF
ein Gegenstand, der aus einem Stiel und einer am vorderen Ende befindlichen Mulde



besteht und mit dem man z.B. Suppe essen kann
=> Kaffee-, Plastik-, Suppen-, Tee-

der Teeloffel, - =teaspoon /N4

&
der Essloffel, - = tablespoon KR, 7R

-
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der Schopfloffel, - = dipper/ladle (¥#8)4, Xia4
mit der hohlen Hand od. mit einem (tiefen) Gefal} (z. B. einem Eimer) eine FlUssigkeit

der Schaumloffel, - = skimmer &4
ein Kichengerat in der Form eines Loffels mit Lochern darin, mit dem man Schaum von
Flussigkeiten nimmt



der Saucenloffel, - = sauce spoon %34
Der Saucenloffel wird fir Saucen oder auch fur Dressings verwendet.

die Kelle, -n = dipper/ladle ()4, X34

eine Art (tiefer) Loffel mit langem Stiel, mit dem man meist Suppe aus einem Topf od.
einer Schissel nimmt (schopft)

=>Schopfkelle; Suppenkelle

der Topf, die Topfe = pot & , i

ein rundes, relativ tiefes Gefald mit Griffen und Deckel, in dem man etwas kochen kann

N =4
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das Tablett , -e/-s = tablet }£t&
eine Art kleine Platte (meist mit Rand), auf der man Geschirr tragt und Speisen serviert
<etwas auf einem Tablett servieren>



das GefiR, -e = vessel 28,28

ein relativ kleiner Behalter, meist fur Flussigkeiten <etwas in ein Gefal® fullen/schuitten,
tun>

die Tasse, -n = cup &4

ein kleines Gefal® mit Henkel, meist aus Porzellan od. Keramik, aus dem man meist
warme Getranke trinkt <etwas in eine Tasse giel3en; aus einer Tasse trinken>

der Becher, - = mug B&EERXF

ein Trinkgefald von relativ hoher, zylindrischer Form

|

die Flasche, -n = bottle i+

ein meist hohes (verschlieBbares) Gefalk (besonders aus Glas), das zur Offnung hin
eng wird <eine schlanke, bauchige Flasche; eine Flasche aufmachen, entkorken, fullen,
verkorken>



das Schwenkglas, - = balloon glass X

der Kognakschwenker, - = balloon glass B2t #f
bauchiges, dunnwandiges Glas mit kurzem Stiel, aus dem man Kognak trinkt

der Kelch, -e = goblet & M(3#)#H
ein meist verziertes (Trink)Glas mit rundem Ful® und schlankem Stiel

das Weizenbierglas, - = Wheat Beer Glas& &



die Cocktailschale , -n = cocktail glass 3B

der Sektkelch, -e = champagne glass F&#

<= der Sekt, -e = sparkling wine &%
Wein, der eine (geringe) Menge Kohlensaure in Form perlender Blaschen enthalt und
gut gekuhlt getrunken wird

das Schneidebrett, -e = cutting board R4}

das Reibeisen, - = grater #X3¥4R
ein Gerat aus Metall od. Plastik mit einer rauen Oberflache, mit dem man etwas in
sehr kleine Stiicke reibt = Raspel, Reibe <Apfel, Kase, Mohren, Schokolade mit einem



Reibeisen zerkleinern>

der Schneebesen, - = whisk T &%
ein Gerat mit einem Stiel und gebogenen Drahten, mit dem man Eiweil3 zu Schnee
schlagt

die Butterdose, -n = butter dish HH&
kleinerer Behalter aus Metall, Glas oder Keramik mit einem Deckel



die Schere, -n = scissors 8§ F,8 7]

ein Gerat, mit dem man besonders Papier od. Stoff schneidet. Es besteht aus zwei
scharfen, flachen Metallsticken, die an einem Ende einen Griff (meist mit einem Loch
fur einen Finger) haben und die beweglich in der Form eines X miteinander verbunden
sind <eine scharfe, spitze, stumpfe Schere; eine Schere schleifen>
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der Dosenéffner, - = can opener FFiligs
ein Gerat, mit dem man Konservendosen offnen kann = Blichsenoffner



der Eierschneider, - =egg slicer I8}
Ein Eierschneider ist ein Kuchengerat, mit dem hartgekochte Eier in gleichmallige
Scheiben geschnitten werden.

die Pfanne , -n = pan ¥J&#HR
ein meist rundes und flaches Gefall mit einem langen Stiel, in dem man z. B. Fleisch
und Kartoffeln braten kann

die Kasserolle, - = casserole (RJK)#

Eine Kasserolle (auch: das Kasserol, franzésisch: casserole, ,Topf, vom
altfranzdsischen casse, ,groRRer Loffel“, von lateinisch cattia, ,Schopfloffel, Kelle) ist
ein flacher Topf mit Stiel (Stielkasserolle) oder zwei Henkeln, einer groRen Bodenflache
und einem steilen Rand

der Schnellkochtopf, die Schnellkochtépfe = pressure cooker M 3
ein Kochtopf, in dem Speisen schnell gar werden, weil der Wasserdampf im Topf bleibt
und dadurch hohen Druck entstehen lasst



der Dampfkochtopf, die Dampfkochtépfe = pressure cooker & EH

(= Schnellkochtopf) ein Kochtopf, in dem unter Dampfdruck ein schnelleres Garen der
Speisen moglich ist als in herkdmmlichen Topfen
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die Isolierkanne , die Isolierkannen = Insulating can fRIE¥
(= Thermoskanne) verchromte Kanne, in der Flussigkeiten lange heil3 bleiben



&

die Isolierflasche, - = Insulating bottle {R;BF

1

der Wender, -=turner §%

pd

der Zahnstocher, - = toothpick F&
ein kleines spitzes Stabchen, mit dem man die Zwischenrdume zwischen den Zahnen
reinigt, indem man zum Beispiel Essensreste damit entfernt

der Trinkhalm, -e = drinking straw IR&
ein kleines Rohr (aus Plastik) mit dem man Getranke einsaugen kann



/

die Kerze, -n = candle ¥%h

ein Gegenstand aus Wachs o. A. (meist in der Form einer Stange) mit einer Schnur
(dem Docht) in der Mitte, den man anziindet, um Licht zu haben <ein Weihnachtsbaum
mit Kerzen; eine Kerze anstecken/anzinden, I6schen/ausmachen; eine Kerze brennt
(herunter), leuchtet, flackert, tropft, verlischt/geht aus>

In Zone 1 wird das Wachs verdampft und lediglich teilweise verbrannt, da Sauerstoff von aulten
nicht gentugend schnell hinein diffundiert. Die Temperatur liegt hier bei etwa 600 bis 800 °C
und steigt in Zone 2 auf 1000 °C. Die blauliche Farbe entsteht durch Strahlungsibergange
angeregter Molekiile der Verbrennungsgase. In Zone 3 (Glihzone) wird das vor allem aus
Kohlenwasserstoffketten bestehende Wachs durch den Verbrennungsprozess zerlegt. Dieser
wandelt den Kohlenstoff der Kohlenwasserstoffketten in Kohlenstoffdioxid und den Wasserstoff
in Wasserdampf um. Durch einen unvollstandig ablaufenden Verbrennungsprozess lagert sich
Kohlenstoff zu Rufteilchen zusammen, die bei 1200 °C glihen und dadurch das helle Leuchten
erzeugen. Die Zone 4, die Flammenoberflache, ist die aktivste Zone der Kerze. Die brennbaren
Bestandteile aus dem Wachs finden genlgend Sauerstoff fur die vollstandige Verbrennung und
erzeugen hier Temperaturen von bis zu 1400 °C.

der Aschenbecher, - = ashtray R
ein GefaR fiur die Asche und die Reste von Zigaretten o. A. <die Zigarette im
Aschenbecher ausdricken; den Aschenbecher ausleeren>



der Fieberthermometer, - = clinical thermometer {#&it

der Zimmerthermometer, - = room thermometer 2 Eit

der Kiichenwecker, - = kitchen timer it&t&§

der Kurzzeitmesser, - = kitchen timer it 588

eine Uhr, die zu einer bestimmten, vorher eingestellten Zeit lautet und den Schlafenden
weckt <der Wecker rasselt, klingelt>

scharf = sharp 5§ <——> stumpf = blunt iy
schneiden =to cut ] <schneidest, schnitt, hat geschnitten>

gieBen = to pour 8] <gieRt, goss, hat gegossen>

etwas irgendwohin gieBen eine FlUssigkeit aus einem Gefal irgendwohin flieRen
lassen (indem man das Gefal} neigt):

z.B.: Wein in ein Glas giel3en; VanillesoRe Uber den Pudding gief3en

etwas irgendwohin gieBen eine Flissigkeit ohne Absicht Uber/auf etwas flieRen
lassen:

z.B.: beim Einschenken Rotwein auf die Tischdecke giel3en

(etwas) gieBen Blumen od. anderen Pflanzen (mit einer GieRkanne) Wasser geben

es gielt gespr; es regnet sehr stark

voll = full &K <—> leer = empty ZfH

abwaschen = to wash ... F % <wiaschst ab, wusch ab, hat abgewaschen>

(mit OBJ) jmd. wéscht etwas ab etwas mit Wasser und Seife saubern

(ohne OBJ) jmd. wéscht ab Geschirr spulen

spiilen = to rinse Jfl %k

Jjmd. splilt (etwas) Geschirr abwaschen



abtrocknen = to dry T

<trocknest ab, trocknete ab, hat abgetrocknet, ist abgetrocknet>

[Vt] (hat) jemanden/sich/sich (Dat) etwas abtrocknen einen Koérperteil mit einem Tuch o. A.
trocken machen <sich die Hande abtrocknen>

[Vi] (ist/auch hat) etwas trocknet ab etwas wird trocken



